
collettiva. Il Bacalà alla Vicen-
tina è memoria di fatica e di 
impegno trasformati in bontà e 
bellezza, come le architetture di 
Palladio. La promozione voluta 
dai nostri ristoratori vuole tra-
smettere questi valori antichi”. 

La promozione si vuole rivol-
gere ai giovani, perché possano 
scoprire una lunga e gloriosa 
bontà che guarda al futuro e 
costituisce anche l’identità di 
un territorio. 

L’invito è a prenotare con 
anticipo la propria esperienza 
presso uno dei locali consigliati 
dalla Venerabile Confraternita, 
che aderiscono alla 19 Giornata 
del Bacalà alla Vicentina, tenen-
do conto dei turni di chiusura, 
secondo l’elenco qui a fianco. 

 L’arrivo dell’autunno porta 
con sé il calore dell’amicizia e 
il piacere di trascorrere a tavo-
la momenti lieti. San Martino, 
il vino nuovo, le castagne e la 
polenta accompagnata da un 
fumante piatto di Bacalà alla 
Vicentina sono gli ingredienti 
migliori per creare la magia che 
si accompagna alla festa.

Oggi le urgenze quotidiane 
lasciano però poco spazio per 
dedicarsi alla cucina di tradizio-
ne, che richiede non solo ingre-
dienti di qualità, ma un grande 
investimento di tempo, oltre 
alla conoscenza tramandata 
di generazione in generazione. 

Perdere la possibilità di degu-
stare un piatto così succulento 
come il bacalà alla vicentina sa-
rebbe una irreparabile perdita.

Per evitare questo, 40 anni fa 
è nata la Venerabile Confrater-
nita del Bacalà alla Vicentina, un 
sodalizio di appassionati che nel 
conservare e diffondere que-
sta unicità, ha creato, tra l’altro, 
un circuito di una quarantina 
di locali riconosciuti, che si im-
pegnano a servire questa pie-
tanza unica, realizzata secondo 

promozionale di 19 euro.
Come spiega Claudio Bal-

lardin, titolare del Ristorante da 
Beppino di Schio e Coordina-
tore del gruppo ristoratori della 
Confraternita: “Questa iniziativa 
negli anni sta riscuotendo sem-
pre più successo.

 L’obiettivo è riscoprire il pia-
cere della convivialità a tavola, 
avendo l’opportunità di poter 
gustare un piatto che siamo 
orgogliosi come ristoratori di 
rappresentare a livello nazionale 
e non solo». 

Tiziana Agostini, presidente 
della Venerabile Confraternita 
del Bacalà alla Vicentina, ricorda 
che: “Cibo e feste nel passato 
costituivano i due aspetti del 
medesimo momento di gioia 
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la ricetta codificata. 
Per ottenere il miglior piatto 

serve anche la miglior qualità, 
quella offerta dal merluzzo pe-
scato alle Isole Lofoten, nell’e-
stremo nord della Norvegia, 
ambiente totalmente integro, 
dove è essiccato al vento per 
diventare il sempre più pregiato 
stoccafisso di Lofoten IGP. 

Così, dopo la grande kermes-
se della 39^ Festa del Bacalà di 
Sandrigo di settembre, orga-
nizzata dalla Pro Loco di San-
drigo, torna ora la promozione 
del piatto per la Festa di San 
Martino. Si tratta di una gene-
rosa iniziativa dei Ristoratori 
della Venerabile Confraternita 
del Bacalà alla Vicentina che 
propongono il piatto ad un costo 

Informazione Pubblicitaria

RISTORANTI IN PROVINCIA DI VICENZA
VALIDITÀ
PROMO

NOVEMBRE

PROMOZIONE BACALÀ A € 19,00
maggiori info sul sito www.baccalaallavicentina.it

Caffè con Cucina Macafame Zanè 0445.714349 11 novembre

Palmerino Il Bacalà a Sandrigo Sandrigo 0444.659034 giovedì 12 novembre

Trattoria Mora Cibo Buono Sandrigo 0444.659550 11 novembre

Ristorante Cà Nardello Bassano del G. 0424.882015 giovedì 12 novembre

Ristorante  Trevisani Bassano del G.  0424.522201 11 novembre

Ristorante Da Beppino Schio  0445.670139   11 novembre

Ristorante Da Lovise Costabissara  0444.971026  11 novembre

Ristorante Il Querini da Zemin Altavilla V.  0444.552054  11 novembre

Ristorante Gabri e Giorgio Nogarole V.  0444.623057  11 novembre

Ristorante Al Pioppeto Romano D’Ezzelino  0424.570502  11 novembre

Ristorante  Contarini Campolongo sul Brenta  0424.558164  11 novembre

Trattoria Da Zamboni Lapio di Arcugnano  0444.273079  11 novembre

Trattoria Leoncino Altavilla V.  0444.572032 11 novembre

Trattoria Pedrocchi Fara Vicentino  0445.851194  11 novembre

Rist. Vecchia Stazione Canove di Roana  0424/692009 11 novembre

Ristorante Righetti Vicenza  0444.543135 11 novembre

Ristorante Ovosodo Vicenza  0444.322320 11 novembre

Ristorante Remo Villa Cariolato Vicenza  0444.911007 11 novembre

Locanda Veneta Vicenza  0444.962395  11 novembre

PROVINCIA DI PADOVA

Ristorante Ponte Lusia Lusia (RO)  0425/669890 11 novembre 

Bistrot Del Mar San Giorgio in Bosco (PD)  049.5996551  11 novembre

Antica Trattoria Fattori Terrossa (VR)  045.7460133   11 novembre

Locanda Mantegna Piazzola sul Brenta (PD)  049.5590096 11 novembre

Ristorante Aldo Moro Montagnana (PD) 0429.81351 11 novembre

Trattoria Ai Mediatori Tombolo (PD)  049.5969541  11 novembre

Osteria L’Anfora Padova  049.656629  11 novembre

GASTRONOMIA

Spago e Panaro Schio (VI)  0445.525874  10% sconto al kg


